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MARTINEZ CORTA

TEMPRANILEO

RIOJA

JMINACION DE ORIGEN CALIFICADA

DOC. RIOIA

Nota de cata
Color: Rojo guinda intenso con ribete violaceo.
Aroma: Notas intensas y golosas de mora, ciruelay
regaliz, junto con tonos lacteos y ligeros toques de

finas hierbas.

Paladar: Fresco y afrutado en boca, con tanino muy
bien integrado. Amplio y persistente.

Recomendaciones de Consumo
Temperatura de servicio: de 16 a 18 °C.

Maridaje: Carnes asadas y en salsa, embutidos y
guisados.

Alérgenos: Contiene sulfitos.
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Técnicos v
nacion de origen: D.O.C. Rioja
: Tempranillo. .

Cosecha:

A VINEDO
- Ubicacion: uela, Cenicero (Rioja)
‘} . Tipo de suelo: Pardocalizos y Margas
™ Altitud media: 500 m

\ Tipo de plantacién: Espaldera y vaso

‘ '\\ ELABORACIO
- Vendimia: Mecanica y manual
e - Fechavendimia: Septiembre - Octubre

.- Depésitos de fermentacién: Acero inoxidable con temperatura
i, controlada.
Temperatura ferment n: 28° ‘4 o
Tiempo de fermentacion: 15 dl’as' Ko ‘ T
Tiempo en barrica: 4 meses . |

Tipo de barrica: Roble american

Datos Analitic
Grado: 13,5%

w a5 afos)
- t ‘ A
Acidez total: 4,9 g/l

Azicar residual: 1,991 3 | - FINCA IRIARTE

MARTINEZ CORTA

Datos Logisti
Botella: Bordelesa élite
Corcho: 1+1
aja: 6 QOteIIas
? .
nsiones caj I3
3 Kg . A
i -ﬂ‘f’i‘ 80X120: 750 B
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