


Coincidiendo con el cambio de década y con una añada excelente
en Rioja lanzamos al mercado nuestro icónico 200 Monges Reserva 2011

con una nueva imagen sutilmente renovada, una revisión en la que
ensamblamos tradición y modernidad.

 
NOTA DE CATA

De color cereza oscuro. Aromas elegantes con notas de frutos rojos y negros, tostados y 
torrefactos (café, vainilla y moka). En boca es sedoso, untuoso, equilibrado y redondo. Cada 

sorbo es un espectáculo de sabores que van cambiando a medida que se va oxigenando.
De esta añada se han seleccionado 250 barricas de 225 litros, 150 de roble americano y 100 de 

roble francés y se han embotellado 73.430 botellas of 0,75L, 530 magnum de 1,5L
y  90 doble magnum 3L.




