
 

 

MARINA ESPUMANTE BRUT   
 

 

 

                     

VARIEDAD DE UVA: Chardonnay, Merseguera y Macabeo.   
Se cultivan en la zona Medio Vinalopó.  
 

TIPO DE VINO:   Es un vino espumoso de burbuja pequeña ligera y 

rápida lo que da un brut diferente y refrescante.  Solo 10 % Vol. 
 

CONCEPTO: Es un espumoso brut exclusivo y diferente.  
 
ELABORACIÓN: Espumoso de Fermentación Natural por método 

Charmat.   

 
RECOMENDACIONES DE CONSUMO:  
Se debe tomar extremadamente  frío. 
 
CONDICIONES DE CONSERVACION: Mantener a temperatura 
constante en lugar fresco y seco.  
 

MARIDAJE: Perfecto acompañante de caviar, ostras, 
jamón ibérico y quesos azules.  
 
Nota de Cata:  
 
Color: Muy pálido, cristalino y brillante. Burbuja muy 
pequeña, desprendimiento rápido, la corona delicada con 
un rosario continuo.  
 
Aroma: Destaca su frescura y las notas a manzana, piña 
y flores blancas.  
 
Boca: Amplio, equilibrado, de matices afrutados, con una 
burbuja muy fina que lo hace refrescante y suave. 
 
 
 
      
 

 


