Pommery Royal Blue Sky

El fruto de una nueva experiencia Pommery. Un ensamblaje tradicional a base de
champan, en el que Pinot Noir, Pinot Meunier y Chardonnay se unen en un dulce
estallido de felicidad. Tras el sorprendente sabor, intenso y complejo, se revela
una estimulante frescura. Royal Blue Sky ofrece un nuevo aroma que trae
recuerdos de frutas, viajes y vivencias.

Caracteristicas sensoriales

De color amarillo palido, que atrae la
mirada yla captura.

En primera nariz se perciben notas de
higos secos yalmendras. En segunda
nariz, los aromas de pasta de
almendras, milhojas, malvavisco y
miel se entremezclan con sencillez y

prt elegancia con las notas de limén y
naranjas secas, todo ello salpicado de
matices especiados.

En boca se confirma la suavidad

anunciada y el vino revela toda su

cHAMEE generosidad y volumen. Se pgrcben

M M E RY notas puntuales de mangos mas b!en

1.« maduros y de mermelada de naranjas

amargas, asociadas a aromas de

vermU blanco por sus notas
especiadas ysu frescor.

SUR GLACE

Ficha Técnica

REGION DE ELABORACION:
Champagne

VARIEDADES:
Chardonnay, Pinot Noir, y Pinot
Meunier

ANALISIS:
Graduacién alcohdlica: 12,5%




