ORIGINAL
SHERRY

Informacién Técnica
Tipo: Pale Cream
Variedad: Palomino
Alcohol: 17.5 %

Crianza: 4 afios siguiendo ¢l sistema
tradicional de solera..

pH: 3
Acidez Volatil: 0.4 g/l
Acidez Total: 4.5 g/1

Azucares: 110 g/l
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D.O. JEREZ - XERES - SHERRY

Gonzilez Byass

Gonzalez Byass fue fundado en Jerez en 1835 por Manuel Maria Gonzélez. Quien decidié dedicarse a la produccion y
comercializacion de vinos de Jerez y espiritosos a la temprana edad de 23 afios. En 1844 fue exportada a Londres la
primera bota de Tio Pepe, siendo asi nombrada en homenaje al tio del fundador, José Angel.

Mas tarde, en 1855, el distribuidor de la compaiiia en Reino Unido, Robert Blake Byass, se convirtié en socio de la
compaiiia para fortalecer asi los vinculos con el Reino Unido, nimero uno en el mercado de los vinos de Jerez. No obstante
la compaiiia esta hoy dia controlada por la familia Gonzélez, siendo esta su quinta generacion.

Viticultura

Gonzalez Byass esta localizada en la ciudad de Jerez, Andalucia, en el corazén de la D.O Jerez. Gonzalez Byass posee
alrededor de 800 hectéreas de vifiedo, situados en Jerez superior, a 20-70 m sobre el nivel del mar. Este drea se encuentra
dominada por un clima célido y himedo, que ayuda en el proceso de maduracion de la uva. Los vifiedos de Gonzalez
Byass se encuentran sobre tierra albariza, la mejor arena de la zona para el buen crecimiento de la vifia. Su alto contenido
calizo y su capacidad para mantener la humedad son particularidades esenciales para sobrevivir en los largos, calurosos y
secos veranos a los que la ciudad de Jerez esta sometida. Los vifiedos de Gonzalez Byass estan formados en un 95% por
uva Palomino, y en un 5% por Pedro Ximenez, haciendo de nuestras bodegas las iinicas que poseen PX plantado en Jerez.

Vinificacion

Se aplica un primer prensado suave a las uvas Palomino, para obtener el ‘mosto yema’, el primero y mas delicado de los
mostos. Despues de la fermentacion, clasificacion y fortificacion, el vino entra en la solera fino, donde envejecera bajo
velo de flor, antes de ser mezclado con mostos dulces y entrar en la solera de Croft, donde envejecera una media de 4 afios.

Nota de cata

Color oro palido, limpio y brillante. Aromas limpios, delicados y equilibrados con notas de “flor’ y tonos frutales. Al
paladar es ligero y refrescante, dulce, y con un postgusto agradable.

Debe servirse bien frio de aperitivo o acompafiando patés, salmoén o ensaladas. Tambien es una deliciosa alternativa a los
vinos de postre.

Informacion adicional

Gonzalez Byass SA

C/Manuel Maria Gonzalez 12
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t: +34 956 35 70 00
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