Aranleon

Organic Wine

Solo
Blanco 2016

Cuarta anada de este Unico blanco de la bodega, con el caracol
convertido ya en un icono de la bodega: es nuestro pequefio homenaje
al camino paciente y certero de los proyectos vitivinicolas.

Maridaje

Es un vino ideal para tomar sélo, acompanar ensaladas, pescados en
fritura, sushis, ceviches, mariscos, ahumados de todo tipo e, incluso,
cremas y foies.

D.O.P.: Utiel Requena ( Valencia)

Variedades de viiiedos propios ecoldgicos:

50% chardonnay de vifiedos en espaldera con regadio de apoyo de la
Finca Los Rincones (La Portera, municipio: Requena). Altitud: 820
metros. Suelo calcéreo. Rendimiento: 2 Kg/cepa. Fecha de vendimia:
12 semana de septiembre.

50 % macabeo de vifiedos en espaldera en secano de la Finca Casa La
Vifia (municipio: Requena). Altitud: 731 metros. Suelo arenoso.
Rendimiento: 3 Kg/cepa. Fecha de vendimia: 12 semana de
septiembre.

Vinificacién:

v La fecha de recoleccidn se fija mediante cata de uvas y la recoleccién
Sl otblane) es mecanizada y nocturna. Vinificacion por separado de las distintas
organic wine- oo 8 parcelas.

Crianza:

Crianza sobre sus propias lias, durante 2 meses en depdsito de acero
inoxidable. Maceracion pelicular durante 12 horas en frio, prensado
suave para extraccion del mosto flor
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Nota de cata:

Color: amarillo palido con ribete verdoso.

Nariz: dominan aromas frescos varietales, algo de pomelo,
melocotdn y frutas tropicales (pifia). Se pueden apreciar ligeros
toques de panaderia provenientes de la cria en sus lias.

Boca: posee una acidez muy equilibrada y untuosa debido a la
crianza en lias. Es un vino con cuerpo y persistente en el paladar.

Analisis:

Grado Alcohdlico: 13,4 %

Azlcares reductores: < 2 g/|

Acidez volatil: 0,29 mg/|

pH: 3,5

Temperatura recomendada de servicio: 10-120C

Premios:
90 puntos en Guia Pefiin 2014

Sélotiml

organic wine ~ vino ecolégio
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