Fecha de vendimia: principios de
octubre de 2016

ERONIA
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VENDIMIA

El afo climatologico 2016 se ha caracterizado por unas temperaturas suaves
en invierno y bajas en primavera. El inicial calor de junio provoco un final de
ciclo marcado por altas temperaturas y sequia estival. La buena climatologia
qgue acompafd en septiembre y octubre origind un prolongado desarrollo del
fruto, éste fue un factor decisivo para mantener la excepcional sanidad que
caracterizd a la uva en esta campafa y poder realizar la vendimia de forma
selectiva, una vez alcanzado el punto dptimo de maduraciéon en cada vifiedo.
La cosecha 2016 ofrece resultados muy satisfactorios tanto desde el punto
de vista cuantitativo, como por las altas expectativas de calidad de los vinos
elaborados.

ELABORACION

Laviuraes la principal variedad blanca cultivada en La Rioja y permite elaborar
vinos afrutados, con aromas florales y un notable grado de acidez, siendo
ideal para elaboracién tanto de blancos jévenes como de crianza. Es un vino
de marcada personalidad debido a su elaboracién. Beronia Viura realiza una
maceracion en frio del mosto en contacto con las pieles consiguiendo extraer
al maximo los aromas primarios procedentes de la variedad y una posterior
fermentacion alcohdlica durante quince dias.

COMENTARIOS ENOLOGICOS

Limpio, brillante, con un color amarillo con reflejos verdosos. En nariz,
aparecen hierbas aromaticas, como hinojo y manzanilla asi como fragancias
frescas con togues anisados, ofrece una compleja nariz con gran presencia
de fruta, predominando la pifa a la que se unen un conjunto de frutas acidas.
En boca es fresco, redondo y voluminoso. Con fruta firme e intensa. Largo vy
muy persistente en boca.

SERVICIO Y MARIDAJE
Ideal para acompafar ensaladas y pescados blancos en sus diferentes
elaboraciones, asi como carnes blancas y poco grasas.

Conservacion en un lugar fresco (maximo 142C), sin iluminacion directa ni
malos olores. Consumo recomendado desde su salida al mercado hasta 2018.
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